
L I V E  C H E E S E  S T A G E （席演出 × 五感体験）

練るところから始まる、出来たてチーズの瞬間体験

 〜テーブルで生まれる出来たての衝撃〜

自家製パンチェッタを使ったこだわりの

カルボナーラ！テーブルで仕上がる“炎の演出”
これが2.0の真骨頂。

本気のカルボナーラ　2.0

アンチョビガーリックの

チーズフォンデュ

溶岩ブラッティーナ

熱々のプレートで溶岩の様にじゅわっと

溶け出す極上のブッラータ。

パンや野菜に絡めて二度美味しい一品。

出来立てモッツァレッラの

カプレーゼ
1980

1980

1280

2480

ワインに合うアンチョビとガーリックの

チーズソースを絡めてお召し上がりください。



E N J O Y  W I T H  D R I N K

軽やかな衣にレモンと
チーズパウダーで爽やか仕上げ。

軽やかな衣にレモンと
チーズパウダーで爽やか仕上げ。

原木削りたてのハモンセラーノ原木削りたてのハモンセラーノ

680

680

1280/30
2480/60

生ハム Board生ハム Board

ｇ

ｇ

甘エビのフリット甘エビのフリット

1280/3種

厳選チーズの盛合せ厳選チーズの盛合せ

生ビール

グラスワイン

厳選チーズの盛合せには

軽めの赤ワインで

厳選チーズの盛合せには

軽めの赤ワインで

季節のチーズ3種または5種の盛合せ。
ワインとの相性抜群。

季節のチーズ3種または5種の盛合せ。
ワインとの相性抜群。

塩味の強い削りたての生ハムには

キリっと辛口のスパークリングで

カリカリジューシーな

甘エビのフリットには

深みのある白がおススメ

カリカリジューシーな

甘エビのフリットには

深みのある白がおススメ

3種のミックスオリーブ 燻製ミックスナッツ 6種のフルーツキューブ

Q U I C K　M E N U

380 480 580



680

S H A R E  B O A R D （取り分けて楽しむ、贅沢な盛り合わせ）

タ―ヴォラに来たら
まずはこれ！

原木削りたてハモンセラーノ

手作りブラッティーナ

自慢のモッツァレラチーズ

リコッタなどを厳選。

これを食べなければ始まらない。

3980

TAVOLA Board

1280/30
2480/60

1280/3種
チーズ Board

生ハム Board
原木削りたてのハモンセラーノ

季節のチーズ3種または5種の盛合せ。
ワインとの相性抜群。

1280 580

ｇ

ｇ

リコッタ
チーズ

ブラッティーナ
チーズ

モッツァレラ
チーズ

＋220円で
「トリュフブラッティーナ」

に変更できます

Rec
ommend

!



ハモンセラーノと
ブラッティーナのサラダ
ハモンセラーノと

ブラッティーナのサラダ

バケット4P/300

APET IZER

チーズたっぷり
ハモンセラーノと
ルッコラのサラダ

チーズたっぷり
ハモンセラーノと
ルッコラのサラダ

EACH　

580EACH　

680

EACH　1280

SALAD

ポテトのサラダと
自家製パンチェッタ
ポテトのサラダと
自家製パンチェッタ

自家製キャロットラぺと
カッテージチーズ

自家製キャロットラぺと
カッテージチーズ

チーズせんべい クミンと
黒胡椒風味

チーズせんべい クミンと
黒胡椒風味

しらすとアンチョビの
ブロッコリー

しらすとアンチョビの
ブロッコリー

ポテトとニョッキの
フリットミスト

ポテトとニョッキの
フリットミスト

レーズンバターと
生ハムのカナッペ
レーズンバターと
生ハムのカナッペ 甘エビのフリット甘エビのフリット ゴルゴンゾーラのコロッケゴルゴンゾーラのコロッケ

カマンベールのアヒージョカマンベールのアヒージョ
アンチョビガーリックの
チーズフォンデュ

アンチョビガーリックの
チーズフォンデュ

白身魚のカルパッチョ白身魚のカルパッチョ

パルミジャーノと
半熟卵のシーザーサラダ
パルミジャーノと

半熟卵のシーザーサラダ

2580 1480 1180

旨味と塩味のバランスが
心地よい、温野菜系タパス。

爽やかさとチーズのまろやかさ
が融合した定番前菜。

外はサクサク、中はとろける
濃厚チーズコロッケ。

軽やかな衣にレモンとチーズ
パウダーで爽やか仕上げ。

甘塩のハーモニーが口いっぱい
に広がる、人気の一品。

中はもちっと仕上げたニョッキ。
 チーズを効かせて、お酒との相性も抜群。

パンチェッタの塩味との相性
が抜群リッチ系ポテサラ。

おつまみにもぴったり。
香りのスパイスがアクセント。

カマンベールをアヒージョに。
とろけたチーズとガーリックの香りが

ワインにぴったり
ワインに合わせてアンチョビとガーリックを使った

チーズソースに絡めて食べてください。

白身魚はスタッフまで
お尋ねください。

ー少しずつ、いろいろ。ワインにぴったりな前菜ー

― チーズで楽しむ、サラダの新しいかたち ―



PASTA & RISOTTO

P I Z Z A
2680

1800 1980

2280 1980

19801680 1780

2480

1680

1680

2680

1380
しらすとズッキーニのレモンパスタ

1680

ポルチーニのリゾット

4種チーズのリゾット

自家製パンチェッタを使った

本気のカルボナーラ

ボロネーゼ・タリアテッレ

1680

バケット4P/300

マルゲリータ ロマーナ

ビスマルク ディアボロ

ビアンケッティー ボスカイオーラ 生ハムとルッコラ

クワトロフォルマッジ

マルゲリータ・ブラッティーナ

トッピング　　200
アンチョビ・しらす

サラミ・きのこ・ミニトマト

追加モッツァレラ

(バジル・モッツァ） （バジル・オレガノ
アンチョビ・モッツァ）

（生ハム・モッツァ・半熟卵）（ピカンテサラミ・モッツァ）

（しらす・モッツァ） （きのこ・モッツァ）（生ハム・ルッコラ・モッツァ）

じっくり煮込んだミートソースに、
まるごとブラッティーナが
とろける贅沢な一皿。

爽やかなレモンとしらすの
塩味がクセになる一皿。

チーズラバーのための贅沢リゾット。

森の香りがとけ込んだ、
イタリアの贅沢リゾット。

塩漬け・熟成を丁寧に重ねた

自家製パンチェッタを使用。

 生クリーム不使用のローマ式本格派、
たっぷりのパルミジャーノチーズで

仕上げた“本気”の一皿です。

4種のチーズを贅沢に使った
濃厚ピッツァ。

（ゴルゴンゾーラ・タレッジオ

モッツァレラ・グラナパダーノ）

自家製ブッラータを

仕上げにのせた贅沢版

マルゲリータ。

トッピング　　400
ゴルゴンゾーラ・生ハム

天然酵母を使ってるからモチモチの甘みのある生地に

ホエーを練りこんで芳醇な仕上がりに！

自家製のモッツァレラチーズにこだわった本格派ナポリピッツァ

ー香りとチーズの濃厚な余韻ー

ラッティーナ乗



980

1480

赤ワインの芳醇な香り、黒胡椒の余韻。
 6時間煮込んだホホ肉はスプーンで

ほぐれるほど柔らかくチーズと絡む瞬間が
たまりません。1～2人前

チーズがソースに溶け出す
鶏肉の旨味とトマトの酸味、

心もとろける体験をお届けします。

ポペーゾ（牛ホホ肉の赤ワイン黒コショウ煮込み）

 〜とろけるストラッチャテッラを添えて〜

GREAT  EAT

鶏肉のトマト煮込み

チーズグラタン　1～2人前

バケット4P/300

310チーズケーキ

マスカルポーネのアイス

リコッタチーズの生プリン

780

680

680

絶妙な焼き加減でとろりと滑らかな
食感は310でしか味わえない逸品。

EXTRAVIRGINオリーブオイル
をかけて召し上がれ

贅沢にマスカルポーネをジェラートにしました。
ミックスベリーと一緒に

自家製のリコッタチーズを使った
クリーミーな生プリン

オリジナルのホエーバターをかけて

肉×チーズで満足度MAX）

SWEETS BAR

チーズフォンデュハンバーグ

鉄板で香ばしく焼き上げたハンバーグに
卓上で注ぐ熱々チーズフォンデュ。
五感で味わう贅沢をご堪能ください。

～とろける3種チーズの溶岩仕立て～

1580



ドリンクメニューDRINK MENU

Whey Cocktail

レモンサワー　　グレープフルーツサワー

カルピスサワー　　ベリーベリーサワー 
ウーロンハイ

ジントニック　ジンバック　モスコミュール

コーラ　     ジンジャーエール

自家製ジンジャーソーダ
トロピカルベリーソーダ

サラトガクーラー

シャーリーテンプル

スタンダード680

ロックワイン (赤/白)

ワインスプリッツア (赤/白) (ワイン+ソーダ)
680

自家製チーズでできたホエイ (乳清) を使ったカクテルを
作りました。 ホエイは、低脂肪、低カロリーなのに高タン
パクで栄養豊富なのが◎!

ホエイカクテル

レッドホエイ

ホワイトホエイ

ホエイスカッシュ

ホエイピーチフィズ (ピーチ+ホエイ+ソーダ)

(ウォッカ+レモンソーダ+ホエイ)

(白ワイン+ レモネード+ホエイ)

(赤ワイン+レモネード+ホエイ)

780

Beer
生ビール
ザ・プレミアムモルツ ＜香るエール＞

オールフリー
(ノンアルコールビール)

680

580

HighBall & SOUR
【ハイボール】

ビームハイボール

ジンジャーハイボール

コークハイボール/ライムハイボール

600
650
650

【サワー】

【果実酒】

梅酒(ロックorソーダ or 水割り)

Mocktail モクテル ノンアルコール
似せた、真似たという意味の「mock (モック)」と「cocktail(カクテル)」
を 組み合わせた造語で、 ノンアルコールカクテルの新しい呼び方です。

Soft Drink ソフトドリンク

ウーロン茶

オレンジジュース
ホエイレモネード

グレープフルーツジュース

ホエイレモンソーダ

お子様ドリンク ( 6歳以下)
※上記のドリンクからお選びください。

Cafe Drink
コーヒー

カフェラテ

アイスティー

ルイボスティー

Wine ワイン

ハウスワイン(赤) 
ハウスワイン(白)
ハウス スパークリング

グラス 580/デキャンタ 1880
グラス 580/デキャンタ 1880 

780
580

Wine Cocktail ワインカクテル

カーディナル(カシス∔赤ワイン）

キールロワイヤル
(カシス+スパークリングワイン)

オペレーター(白ワイン+ジンジャーエール) 
キティ(赤ワイン+ジンジャーエール)

Cocktail カクテル All

【ピーチ】女性に人気の桃のリキュール

【カシス】人気の高い定番リキュール

カシスオレンジ(カシス+オレンジジュース) 
カシスソーダ (カシス+ソーダ)
カシスウーロン (カシス+烏龍茶)
カシスミルク(カシス+ミルク)

キール(カシス+白ワイン)

ファジーネーブル(ピーチ+オレンジジュース) 
ピーチフィズ (ピーチ+ソーダ+レモン)
ピーチウーロン(ピーチ+烏龍茶)
ピーチミルク(ピーチ+ミルク)

ホエイピーチ

リンゴジュース

ルイボスティー

680

650

650

580

All

All

All

780

680
680
680
680

カフェドリンク

HOT/ICE  580
HOT/ICE  680  

HOT/ICE  580
HOT/ICE  580

280
ホエイグレープレモネード

自家製オリジナル780

フルーツサングリア (赤/白)
680

スクリュードライバー　オレンジプロッサム　

カンパリオレンジ　カンパリソーダ


